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*Producto ultracongelado. Caducidad 18 meses.

17
FONDO OSCURO
NATURAL DEVACUNO
+/-21L
El fondo oscuro natural sirve como base de cocin
para todo tipo de salsas de carne.
Un fondo elaborado tinicamente con huesos
CEBOLLA de cafia de ternera, cebolla de Figueras, zanahorias,
CONFITADA vino dulce y agua.

+/- 4 Kg

Bolsa al vacio Con una lenta coccién controlada de 36 horas, para poder

ofrecerles un producto ideal para todo tipo de platos.

362 7
HIGOS CONFITADOS /i
4x1Kg
40 ud
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*Producto ultracongelado. Caducidad 18 meses.
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110503 <=

CARPACCIO CARPACCIO DE ATUN
DE PULPO 15x 80 gr

20x50 gr

1642 ~
CARPACCIO DE GAMBON CARPACCIO
15 x 70 gr DE BACALAO

15 x 80 gr

110502 & 1817

CARPACCIO DE MANITAS CARPACCIO DE CARPACCIO DE
DE CERDO DESHUESADAS VACA PREMIUM VACA MADURADA
10x 70 gr . platos ?515;116?)‘ o 15 x 50 gr

_ i

— C

= de C a‘IPaCCiO'

03



2072

PULLED DE POLLO
5x+/-850 gr

1015
PULLED RABO DESMIGADO
DE VACUNO

5 x +/- 850 gr

397
RUL DE CARRILLERA
DE VACUNO CONFITADA

4 x 900 gr aprox.
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RUL DE RABO DE VACUNO
CON CARRILLERA

4x850 gr
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*Producto ultracongelado. Caducidad 18 meses.
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2072
PULLED PORK

5x+/-850gr

398
RUL DE RABO DEVACUNO

4 x 900 gr aprox.

CONFITADO DESHUESADO
'.f'_ \ ’

399
RUL DE MANITAS
DE CERDO DESHUESADA

4 x 900 gr aprox.

1046
SOLOMILLO DE CERDO CONFITADO

4x850 gr



*Producto ultracongelado. Caducidad 18 meses.
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411 = " 1508 395
PLANCHA COCHINILLO PLANCHA COCHINILLO PLANCHA COCHINILLO
CONFITADO DESHUESADO CONFITADO DESHUESADO CONFITADO DESHUESADO
4 x 850 gr aprox. 16 x 140 gr 16 x 170 gr aprox.
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405 ~ 393
PLANCHA MANITAS PLANCHA DE CODILLO DE CERDO
DE CERDO DESHUESADAS DESHUESADOY CONFITADO
4 x 850 gr aprox. 4 x 850 gr aprox.

1509
PLANCHA CORDERO NACIONAL
CONFITADO DESHUESADO
16 x 140 gr
1534
PLANCHA CORDERO NACIONAL
CONFITADO DESHUESADO
4 x 850 gr aprox.

05



*Producto ultracongelado. Caducidad 18 meses.
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1496 gPeCh
SECRETO DE CERDO
IBERICO CONFITADO

4 bolsas x 4 filetes cada bolsa

Descongelar el dia antes en frigorifico, calentar el producto
en microondas en un recipiente a mdxima potencia durante 5 minutos.
Homogeneizar la salsa con una cuchara, ASI DE FACIL.

7077
CARRILLERA DE CERDO

AL VINO TINTO
6X400 gr

Horno o microondas. 7347
ASI DE FACIL COSTILLA ASADA BBQ

(t«} 10X400 gr
LR LD

412

JARRETE DE CORDERO

CONFITADO EN ACEITE

DE OLIVA 3791

6 x 350 gr +/- MACHETE “COSTILLA
DE ANGUS”
CON HUESO CONFITADA

6 x 500 gr +/-



*Producto refrigerado. Caducidad 6 meses.
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6181 ®espg 100
ALCACHOFA FLOR EN AVOE
6 bandejas x 6 ud

6182
ALCACHOFTA FLOR EN AVOE
4 bandejas x 20 ud

4191

MINI FLOR ALCACHOFA

8 bandejas x 15 ud

6183

-y MINI FONDO DE
2170 ALCACHOFA
PUERROS CONFITADOS CONFITADA
4 bandejas x99 ud x 135 gr Bandeja de 24 ud

Caxamelizado en bafio ;
de30hde vino moscate

7051

PIMIENTO ASADO
CARAMELIZADO
1/2 GALON

6 x 1800 gr

........

CAPRICHOS
del PALADAR

3853
ESCALIVADA AL HORNO
3x930¢gr

Pimientos, vino moscatel,
aceite de girasol, azucar,
aceite de oliva,sal y

acidulante: acido citrico Pimiento rojo extra, berenjena blanca y cebolla
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